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Deklaracja zgodno$ci WE
maszyny zgodnie z dyrektywa maszynowa 2006/42/EG

Jako producent o§wiadczamy niniejszym, Ze maszyna opisana ponizej

Opis: Maszyna do rolowania i zawijania
Typ: roll it

Numer seryjny:

Marka: TECH FOR FOOD

Rok produkgji: 2018

w swojej koncepcji i typie oraz w wersji wprowadzonej przez nas na rynek spetnia podstawowe
wymogi dotyczace bezpieczenistwa i ochrony zdrowia dyrektywy maszynowej 2006/42 /EG. Cele
bezpieczenstwa dyrektywy niskonapieciowej 2014 /35/EU zostaty zachowane zgodnie z zalgcznikiem I,
nr 1.5.1 dyrektywy maszynowej 2006/42 /EG.

W przypadku zmian dokonanych w maszynie, ktére nie zostang uzgodnione z nami niniejsza deklaracja
zgodnoS$ci traci swoja waznos¢.

Maszyna odpowiada rowniez nastepujacym dyrektywom:

2006/42/EU dyrektywie maszynowej
2014/30/EU dyrektywie kompatybilnosci elektromagnetycznej

W catos$ci badz cze$ciowo zastosowano nastepujace, zharmonizowane normy:

ENISO 12100: 2010 Bezpieczenstwo maszyn -0gélne zasady projektowania - Ocena
ryzyka i zmniejszanie ryzyka.

EN 60204-1:2010 Bezpieczenstwo maszyn -Wyposazenie elektryczne maszyn - Czes¢ 1:
Wymagania ogélne (CENELEC).

EN ISO 4414:2010 Napedy i sterowania pneumatyczne - Ogoélne zasady i wymagania
bezpieczenstwa dotyczace uktadéw pneumatycznych iich elementow.

EN ISO 13849-1:2015 Bezpieczenstwo maszyn - Elementy systeméw sterowania zwigzane z
bezpieczenistwem - Cze$¢ 1: Ogblne zasady projektowania.

DIN EN 1672-2:2009-07 Maszyny dla przemystu spozywczego - Pojecia podstawowe - Cze$¢ 2:

Wymagania z zakresu higieny.
Instrukcja obstugi zostata sporzadzona i dotagczona do maszyny.
Specjalna, dokumentacja techniczna zostata sporzadzona zgodnie z zatagcznikiem VII dyrektywy
maszynowe;.
Dokumentacja techniczna w stosownych przypadkach bedzie przekazywana podmiotom publicznym
w formie pliku PDF.
Pani Jacqueline Senn CEO, c/o Tech For Food jest upowazniona do sporzadzania dokumentacji
technicznej.
Lengnau, dnia 06.02.2018 r.

Tech For Foot AG

/-/ nieczytelny podpis
Jacqueline Senn
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1 Dane dotyczace niniejszej instrukcji obstugi

1.1 Typografia

Typografia opisuje, w jakiej formie w niniejszej instrukcji zostaly przedstawione i wyjasnione kwestie
techniczne .

Wskazowki
Wskazowki sg oznaczone przy pomocy myslnikow, na przyktad:
—-dokrecic¢ $rube.

Wyliczenia

Wyliczenia sg oznaczone przy pomocy kropek, na przyktad:
e 6 $rub higienicznych

¢ 1 $ruba dociskowa z przetyczka

Numery pozycji
Elementy s3 oznaczone na rysunkach za pomocg numeroéw i linii pozycyjnych. Linie pozycyjne wskazujg na
dany element przy pomocy strzatki, kreski czy kropki

Przyktad:

Przy pomocy liczb w nawiasach wyr6znionych
D pogrubiong czcionka wskazuje sie w tekScie na
poszczegblne pozycje elementéw na rysunkach.
Litery wewnatrz rysunkéw wskazujg na ruch.
(A) Wymiary na rysunkach s3g oznaczone duzymi literami.
Rysunki sg opatrzone numerami.

Cata instrukcja obstugi maszyny rolujacej i zawijajacej ,roll it“ sktada sie z instrukcji obstugi,
ktéra zawiera roéwniez karte danych technicznych oraz pouczenie dotyczace czyszczenia i
konserwacji. Oddzielnie uzytkownik ma do dyspozycji schemat elektryczny (w S$rodku
maszyny) i liste czes$ci zamiennych.

Cata instrukcja obstugi jest dedykowana dla pracownikéw nadzoru, operatoréw oraz dla
personelu myjacego i dokonujacego konserwacji maszyny do rolowania i zawijania.

1.2  Cel niniejszej instrukcji obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi ma umozliwi¢ wszystkim osobom, ktére pracuja przy maszynie, w
ramach ochrony zdrowia w miejscu pracy, z jednej strony bezpieczng obstuge maszyny, a z
drugiej wykorzystanie jej wszystkich zalet technicznych.
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1.3 Zadania uzytkownika

o Wraz z uruchomieniem maszyny (poczatek ,uzytkowania zgodnego z przeznaczeniem”
odpowiedzialnos$¢ za bezpieczng eksploatacje przechodzi na uzytkownika).

o Uzytkownik ma zadbac o to, aby maszyna byta obstugiwana wytgcznie przez
odpowiednio przeszkolony personel.

o Kompetencje profesjonalnego personelu musza by¢ jasno zdefiniowane (eksploatacja,
mycie, inspekcja, konserwacja profilaktyczna, konserwacja usuwajgca usterki).

o Uzytkownik, w regularnych odstepach, ma zapewnia¢ dostepno$¢ wszystkich urzadzen
zabezpieczajacych oraz ich bezawaryjne funkcjonowanie.

1.4 Osoby docelowe

Instrukcja obstugi jest skierowana do wszystkich oséb, ktore zajmuja sie:
° montazem,

eksploatacja,

myciem,

inspekcja,

konwersacja profilaktyczna,

oraz konserwacjg usuwajacg usterki.

Poza tym jest skierowana do o0séb, ktére zajmujg sie:
° demontazem,

sktadowaniem tymczasowym,

oraz utylizacja maszyny.

Za integralna cze$¢ niniejszej instrukcji obstugi odnosnie

WS KAZ ()WKA czyszczenia i konserwacji uwazane sg normy krajowe,

przepisy i dyrektywy.

1.5 Zastosowane ostrzezenia

Do bezpiecznej eksploatacji niezbedne jest umieszczenie na maszynie znakéw ostrzegawczych
i informacyjnych oraz ich przestrzeganie.
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NIEBEZPIECZENSTWO

BEZPOSREDNIE ZAGROZENIE ZYCIA
Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed
napieciem elektrycznym zagrazajacym zyciu.

OSTRZEZENIE

RYZYKO OBRAZEN

Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed
potencjalnym Zrédtem niebezpieczenstwa, ktére moze
spowodowac nieodwracalne uszkodzenia ciata.

UWAGA

RYZYKO OBRAZEN

Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed
potencjalnym zrédtem niebezpieczenstwa, ktére moze
spowodowac odwracalne uszkodzenia ciata.

UWAGA

USZKODZENIA MASZYNY

Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed
potencjalnym zrédtem niebezpieczenstwa, ktére moze
spowodowac szkody materialne.

WSKAZOWKA

WSKAZOWKA
Niniejsza wskazowka udziela ogélnych porad dot.
optymalnego uzytkowania oraz pozostatych informacji.

1.6 Zastosowane symbole wyposazenia ochrony indywidualnej

OCHRONA 0CZU

Instrukcja obstugi roll it Nr. 146 - 150
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OCHRONA RAK

OBUWIE OCHRONNE

ODZIEZ OCHRONNA

OCHRONA DROG ODDECHOWYCH

DRSS

1.7 Zastosowane symbole ostrzegawcze

OGOLNE ZAGROZENIE ZDROWIA
Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed ogélnym zagrozeniem zdrowia.

NIEBEZPIECZENSTWO WCIAGNIECIA
Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed potencjalnym wciggnieciem
konczyn, odziezy i wloséw.

NIEBEZPIECZENSTWO ZAKLESZCZENIA

Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed potencjalnymi obrazeniami
spowodowanymi ruchomymi czeSciami umieszczonymi naprzeciw czesci
nieruchomych.

OBRAZENIA SKORY
Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed potencjalnymi obrazeniami
skéry spowodowanymi cieczami.

OBRAZENIA 0CZU
Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed potencjalnymi obrazeniami
oczu spowodowanymi cieczami.

NAPIECIE ELEKTRYCZNE
Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed potencjalnym porazeniem
pradem spowodowanym przez elementy pod napieciem.

OBRAZENIA STOP
Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed potencjalnymi obrazeniami
stdp spowodowanymi spadajacymi elementami.

ELEMENTY OBRACAJACE SIE
Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed niebezpieczenstwem obrazen
spowodowanych przez elementy obracajace sie.

USZKODZENIA MASZYNY
Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed uszkodzeniami maszyny lub jej
czesci w przypadku niewtasciwego uzytkowania.

> B PP
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SZKODY WYRZADZONE SRODOWISKU NATURALNEMU
& Niniejsza instrukcja bezpieczenstwa ostrzega przed szkodami wyrzadzonymi

srodowisku naturalnemu przez chemikalia.

2 Instrukcje bezpieczenstwa

2.1 Bezpieczenistwo pracy

Srodki ochrony zdrowia opisane w tej instrukcji obstugi zaktadaja petna zgodnosé z
wewnetrznymi zasadami bezpieczenstwa pracy. Wszystkie instrukcje obowiazuja nie tylko
operatoréw maszyn, lecz takze osoby trzecie, ktére przypadkowo znalazty sie na terenie
zaktadu lub gosci.

Jesli na terenie zaktadu obowigzujgq wyzsze $rodki ochrony niz te wymienione w instrukc;ji
obstugi, to pierwszenstwo maja zawsze instrukcje wewnatrzzaktadowe.

2.2 Zagrozenia ogdlne

ZAGROZENIE spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi

OSTRZEZENIE A /c%\ /5\

Jezeli instrukcja obstugi nie bedzie przestrzegana lub jesli etapy pracy beda odbiega¢ od
podanych w instrukcji obstugi, to nie mozna zagwarantowac bezpieczenstwa eksploatacji
maszyny oraz istnieje niebezpieczenstwo ciezkich obrazen.

- Nalezy przestrzegac instrukcji obstugi we wszystkich jej punktach.
- Nalezy wykonywa¢ wytacznie czynno$ci opisane w instrukcji obstugi.

ZAGROZENIE spowodowane niedopuszczonymi cze§ciami zamiennymi i akcesoriami.

OSTRZEZENIE /..\ A

FOR FOOD AG, to nie mozna zagwarantowac bezpieczenstwa eksploatacji modutu i istnieje
ryzyko powstania obrazen zagrazajacych zyciu.

FOOD AG.

Jesli beda uzywane czeSci zamienne lub akcesoria, ktore nie zostaty dopuszczone przez TECH

- Nalezy uzywac wytacznie czesci zamiennych i akcesoriow dopuszczonych przez TECH FOR
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ZAGROZENIE spowodowane elementami uszkodzonymi

OSTRZEZENIE /-I\ /1,\

Jesli uszkodzone elementy nie zostang natychmiast zastgpione nowymi, to nie mozna
zagwarantowac bezpieczenstwa eksploatacji maszyny i istnieje ryzyko powstania obrazen
zagrazajacych zyciu.
- Bezzwtlocznie zastapi¢ elementy uszkodzone nowymi.
Zwrdcic sie do obstugi klienta TECH FOR FOOD, jesli wymiana uszkodzonego elementu nie
zostata opisana w instrukcji obstugi.

ZAGROZENIE spowodowane uszkodzonymi przewodami lub uszkodzonymi urzadzeniami
zabezpieczajacymi.

OSTRZEZENIE /-I\ /1,\

W przypadku dostepu do uszkodzonych przewodéw, elementéw znajdujacych sie na

wierzchu i/lub uszkodzonych urzadzen zabezpieczajacych istnieje ryzyko zagrozenia zycie

spowodowane napieciem elektrycznym.

- Bezzwtlocznie zleci¢ usuniecie usterki Obstudze klienta TECH FOR FOOD lub komus, kto
posiada odpowiednie kwalifikacje.

2.3 Ryzykarezydualne

2.3.1 Ryzyka rezydualne powigzane z maszyna
ZAGROZENIE spowodowane elementami pod napieciem

OSTRZEZENIE A

Tylng pokrywe moze otwierac tylko odpowiednio przeszkolony personel w dziedzinie
mechaniki i elektrotechniki. Przed otwarciem tylnej pokrywy maszyny nalezy wytaczy¢
wszystkie przewodniki doprowadzajace prad i zabezpieczy¢ przed przypadkowym wigczeniem.

Dokonuje sie tego przez wytgczenie gtdwnego wytacznika zasilania i odtgczenie ziacz
wtykowych przewoddw elektrycznych. W przypadku przewodéw podtaczonych na state,
gtéwny wytacznik zasilania nalezy zabezpieczy¢ przed przypadkowym witaczeniem za pomoca
ktodki.
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ZAGROZENIE spowodowane kondensatorami -roztadowanie

OSTRZEZENIE /é;\

Do zmiany napedu maszyny uzywane sie inwertory znajdujgce sie w szafie rozdzielczej i
sterowniczej. S3 one wyposazone w kondensatory, ktére po przerwaniu zasilania elektrycznego
jeszcze przez dtuzszy czas (powyzej 3 minut) znajduja sie pod napieciem. Dotkniecie tych
potaczen moze spowodowac Smiertelne porazenie pragdem. Przed ingerencja w inwertory
upewnic sie, Ze nie s juz pod napiecie!

ZAGROZENIE spowodowane wciggnhieciem

OSTRZEZENIE A‘A

Maszyne nalezy wylaczy¢.

ZAGROZENIE spowodowane dzialajacymi wentylatorami

Uwaga /\x

W szafie rozdzielczej znajdujg sie dwa wentylatory, ktére po wytaczeniu napiecia jeszcze przez
jakis$ czas dziatajg. W przypadku dotkniecia skrzydetek wentylatora moga powstac obrazenia
ciete. Dlatego w trakcie prac przy szafie rozdzielczej i sterowniczej nalezy mie¢ to na uwadze.

ZAGROZENIE spowodowane elementami ruchomymi

OSTRZEZENIE é

Prace przy szafie rozdzielczej i sterowniczej moga by¢ przeprowadzane tylko przez
odpowiednio przeszkolony personel.

W trakcie prac przy szafie rozdzielczej i sterowniczej nalezy odtgczy¢ zasilanie elektryczne i
zabezpieczy¢ przed przypadkowym wiaczeniem.

Podczas prac przy szafie rozdzielczej i sterowniczej, w trakcie préob testowych, istnieje
niebezpieczenstwo zakleszczenia spowodowane elementami ruchomymi. Podobne
niebezpieczenstwo weciggniecia istnieje przy napedzie paska klinowego.

Podczas prob testowych zachowac¢ wszelkie mozliwe $rodki ostroznosci.

ZAGROZENIE spowodowane odpadajgcymi n6zkami

UWAGA @
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Na czas transportu ndzki maszyny sa zastepowane ndzkami transportowymi. Nozki te sa
przykrecone przy pomocy gwintow. W trakcie wymiany n6zek maszyny i n6zek transportowych
moga one odpadac i powodowac obrazenia ciata.

Nalezy zadba¢ o bezpieczne obuwie.

2.3.2 Ryzyko rezydualne uwarunkowane procesem

ZAGROZENIE spowodowane punktami tngcymi powstajacymi w trakcie obrotu ta$m

wwnch | AN A\

W czasie obrotu tasm, przy uderzeniach powstaja miejsca tnace i zaciskajace.

Nieostroznos¢ moze spowodowac obrazenia palcow.

ZAGROZENIE spowodowane elementami obracajgcymi, przesuwajacymi sie lub ruchomymi

OSTRZEZENIE é

Czesci garderoby, wlosy lub reczniki papierowe moga by¢ wciggniete w obracajace sie czesci i
spowodowac obrazenia.
Prace miedzy goérng a dolng taSma moga by¢ wykonywane tylko przy wytaczonej maszynie.

Nie nosi¢ szerokiej odziezy ani rozpuszczonych wioséw.
Eksploatacje maszyny do rolowania i zawijania moze rozpocza¢, gdy instrukcja na to zezwala.

ZAGROZENIE spowodowane namnazaniem sie bakterii

OSTRZEZENIE A

Aby unikng¢ namnazania sie bakterii, nalezy stosowa¢ wytacznie srodki przeznaczone do
kontaktu z ZywnoScig, Scisle przestrzega¢ podanych czestotliwosci czyszczenia przy uzyciu
przeznaczonych do tego celu srodkéw czyszczacych i dezynfekujacych.

ZAGROZENIE spowodowane $rodkami czyszczacymi i dezynfekujgcymi

OSTRZEZENIE A @ @ @

Kontakt skdry i ust ze Srodkami czyszczacymi i dezynfekujagcymi moze powodowac ciezkie
obrazenia zewnetrzne i wewnetrzne.

W celu unikniecia kontaktu niezbedne jest noszenie srodkéw ochrony indywidualnej (PSA).
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ZAGROZENIE spowodowane $rodkami chemicznymi

WSKAZOWKA

Srodki czyszczace i dezynfekujace moga zagraza¢ $rodowisku.

Nalezy przestrzegac schematu dozowania, a wszystkie srodki chemiczne utylizowac zgodnie z
przepisami terytorialnymi.

USZKODZENIA MASZYNY

UWAGA &

Do czyszczenia maszyny nalezy uzywac¢ wytgcznie myjek ci$nieniowych do maks. 20 bar
(zakres niskiego ci$nienia).

Myjki wysokoci$nieniowe nie mogg by¢ stosowane do czyszczenia maszyny do rolowania i
zawijania , poniewaz woda moze dostac sie do obudowy konstrukcji podstawowej i uszkodzic¢
elementy elektryczne.

Maszyne do rolowania i zawijania nalezy ptuka¢ wytcznie przy uzyciu weza. Elementy
sterujace i wyswietlacz czysci¢ wytacznie suchg $cierka bez srodkéw chemicznych i
czyszczacych.
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3  Przeglad produktu

3.1 Identyfikacja

Opis maszyny:
Typ maszyny:
Marka:

Numer seryjny:
Rok produkgji:
Producent:

3.2 Wymiary

92 600 L 335

990

Maszyna do rolowania i zawijania

roll it

TECH FOR FOOD

7
2017

TECH FOR FOOD AG, CH-5426 Lengnau

1083

1040 - 1120

1505

1624
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3.3 Dane techniczne

Opis typu roll it

Waga 315kg

Parametry zlgcza zasilania

1x230V
Napiecie 50/60 Hz
13A
Rodzaj przytgcza N/PE CCE-wtyczka
Zabezpieczenie sieci 13A
Pobdr mocy 1,4 KW

Parametry przylacza sprezonego powietrza

CiSnienie minimlane 6 bar

Warunki otoczenia

Temperatura otoczenia 0°do + 20°C

Wzgledna wilgotno$¢ powietrza 20-80% (niekondensacyjna)

3.4 Materialy do uzytku w przemysle spozywczym

Materiaty stosowane w przemysle spozywczym i do napelniania s3:

- odporne na korozje i maja
- grube powtoki.

Numery identyfikacyjne materiatéw (blach, materiatow okragtych i ptaskich) to 1.4301 i

1.4305. Zastosowane tworzywa sztuczne POM i Techtron HPV PPS s3 dopuszczone do
stosowania w przemys$le spozywczym.

Instrukcja obstugi roll it Nr. 146 - 150 Strona 16 z 65



LETECHEFOOD

3.5 WyKkonanie

Chropowatos$¢ powierzchni stosowana w przemysle spozywczym i do napeiniania oraz w
przewazajacej czeSci poza przemystem spozywczym wynosi < Rz 25 um. Gdzie jest to
technicznie mozliwe, stosuje sie chropowato$¢ < Rz 16 um. Promienie sg > 3,2 mm, w
niektérych branzach mniejsze. Spoiny sa ciaggle, majg jednolite powierzchnie i sg czeSciowo
zeszlifowane.

4 Instalacjaitransport

4.1 Warunki otoczenia

Do prawidtowego funkcjonowania maszyny do rolowania i zawijania wymagana jest
temperatura otoczenia 0 °C do +20 °C oraz wilgotno$¢ wzgledna powietrza od 20% do 80%
(niekondensacyjna).

Jesli podane warunki otoczenia nie zostang zachowane, to moze sie zdarzy¢, ze na przyktad
pasek lub tasma beda chodzi¢ nieréwno.

Jesli urzadzenie bedzie transportowane lub sktadowane w temperaturze wykraczajacej poza
podane warto$ci, to przed uruchomieniem maszyna musi osiggng¢ warunki otoczenia miejsca
instalacji.

Ryzyko obrazen ciata spowodowane brakujgcymi elementami, wywréceniem lub upadkiem

o A

Tylko gdy wszystkie elementy maszyny rolujacej i zawijajgcej zostang zamontowane,
uzytkownik moze uchronic sie przez obrazeniami, a maszyne przed uszkodzeniami.

— Przed kazdym wiaczeniem maszyny sprawdzi¢ jej kompletnos¢.

— Sprawdzi¢, czy elementy i zespotly zostaty wtasciwie spasowane i znajduja sie na
swoim miejscu.
Jesli maszyna bedzie niewla$ciwie transportowana, moze doj$¢ do ciezkich obrazen ciata lub

znacznych szk6d materialnych.

Prace transportowe moga by¢ przeprowadzane tylko przez wykwalifikowany i
autoryzowany personel.

W czasie prac transportowych nalezy uwzgledni¢ Srodek ciezkosci i wage maszyny do
rolowania i zawijania.

W czasie transportu nalezy przy pomocy odpowiedniego mocowania zabezpieczy¢
maszyne przed przemieszczeniem, przechyleniem i upadkiem.
W taki spos6b nalezy zabezpieczy¢ wszystkie drogi transportowe, aby osoby nieupowaznione
nie znalazly sie w strefie zagrozenia.
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4.2 Transport wézkiem podnosnikowym lub paletowym

Aby wszystkie komponenty maszyny do rolowania i zawijania uchroni¢ przed uszkodzeniem,
nalezy ja podnosi¢ i transportowa¢ na wszystkich etapach transportu wodzkiem
podnos$nikowym lub widtowym.

4.2.1 Przygotowania do transportu
o Miedzy gérng a dolng tas§me zamontowac urzadzenie transportowe.

o W celu wykrecenia nézek podnies¢ maszyne do rolowania i zawijania. Maszyne
zabezpieczy(¢ przed upadkiem.

o Wszystkie czeSci ruchome zabezpieczy¢ przed przemieszczeniem lub upadkiem.
Zamontowac¢ nézki transportowe.

o Nozki transportowe przymocowac do palety przy uzyciu $rub.

4.2.2 Transportowanie maszyny do rolowania i zawijania

Na czas transportu zabezpieczy¢ taSme gorna z
dolng przy uzyciu zabezpieczenia
transportowego. (1).

Na czas transportu maszyny do rolowania i
zawijania, np. samochodem ciezarowym ndzki
maszyny nalezy wymieni¢ na nézki transportowe
(2). Za pomoca ndzek transportowych maszyna
ma zostac potaczona z paleta.
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4.3 Instalacja

Maszyna do rolowania i zawijania moze by¢ instalowana i uruchamiana wytacznie przez personel
Obstugi klienta NEUEMYER AG lub personel specjalnie przeszkolony.

Personel obstugi klienta TECH FOR FOOD AG lub inny fachowy personel ma sprawdzi¢ przed
instalacja maszyny nastepujace punkty:

Maszyne do rolowania i zawijania sprawdzi¢ pod katem uszkodzen zewnetrznych.

= Ul

w

N O Ul

Odkreci¢ maszyne do rolowania i zawijania z palety.

Podnies¢ maszyne do rolowania i zawijania i ostroznie odkreci¢ nézki transportowe.
Wkreci¢ n6zki maszyny.

Ustawi¢ maszyne do rolowania i zawijania na réwnej powierzchni.

Usung¢ zabezpieczenia transportowe.

Sprawdzi¢ napiecia przytaczeniowe i wartos$ci przytaczy zaopatrujacych w energie
elektryczng oraz te same na maszynie.

Wtyczke maszyny do rolowania i zawijania wtozy¢ do gniazdka w miejscu montazu.
Przytacze sprezonego powietrza maszyny do rolowania i zawijania potaczy¢ z przytaczem
sprezonego powietrza w miejscu montazu.

Przed pierwszym uruchomieniem umy¢ maszyne do rolowania i zawijania zgodnie z
instrukcja dotyczaca czyszczenia.

Informacje o maszynie

Obudowa maszyny 8 Czujniki

Szafa sterownicza z wytgcznikiem 9 Pokretto reczne do ustawiania

awaryjnym i wyswietlaczem dotykowym $rednicy rolowania

Tasma gérna 10  Tacanaresztki

Tasma gérna wyjsciowa 11  Tasma dociskowa z sitownikiem

obrotowym

Tasma dolna 12 Tasma pionowa

Tasma dolna wyj$ciowa

Uchwyt do czujnikow
1)
(3)
)
()

(8
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(12)

11)

5.1 Opis funkcjonowania

Jednostka sterujgca maszyny jest wyposazona w wyswietlacz dotykowy, za pomoca ktorego
uruchomiane s3 jednostki napedowe, zgodnie z rodzajem produktéw spozywczych, ktére maja
by¢ zawijane.

Grubo$¢ plastra produktu spozywczego moze by¢ ustawiona za pomocg pokretta recznego. Za
funkcjonowanie maszyny do rolowania i zawijania odpowiada jednostka rolujgca sktadajace sie
z czterech roznych jednostek taSmowych. Recznie badZ za pomoca podtaczonej maszyny na
dolng tasme podawane sg produkty spozywcze do rolowania. Na poczatku dolnej tasmy, na
wysiegniku znajduja sie czujniki, ktére nadzoruja podawanie produktéw spozywczych do
rolowania. Dzieki nim w przypadku btedu w podawaniu proces rolowania zostanie przerwany.
Dolna ta$ma podaje plaster na taSme pionowa. Tasma pionowa Kkieruje plaster do gory. Na
gbérnej tasmie plaster jest kierowany wstecz. Tasma dociskajaca kieruje plaster w dét. W
jednostce rolujacej plaster formowany jest przy pomocy czterech jednostek tasmowych w
zamknieta rolke.

Opcjonalnie, przy pomocy dodatkowej jednostki moga by¢ podawane takze inne produkty
spozywcze, w celu uformowania plastra w rolke.

6. Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Maszyna zgodnie z wiedzg i stanem techniki zostata poddana wnikliwej ocenie ryzyka wediug
dyrektywy maszynowej zgodnie ze zharmonizowang normg EN ISO 12100.

Majac na wzgledzie wymagania procesowe na réznych etapach eksploatacji, mimo
zastosowania technicznych urzadzen zabezpieczajacych, nie mozna byto wykluczy¢ wszystkich
zagrozen zdrowotnych.

6.1 Za uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem uwaza sie:

e Personel musi przeczytac i zrozumiec instrukcje obstugi.

e Nalezy zachowac standardy z zakresu higieny w przemysle spozywczym ($rodki ochrony
indywidualnej, czyszczenie).

e Rolowanie plastréw produktéw spozywczych o maksymalnej szerokos$ci 400 mm, ktore
moga by¢ rolowane recznie, o maksymalnej srednicy konncowej rolki 70 mm.

e Nalezy zagwarantowac personelowi staty dostep do instrukcji obstugi.

e Prace na maszynie i z nig, tylko na podstawie tej instrukcji obstugi, moga by¢ wykonywane
wytacznie przez odpowiednio przeszkolony personel.
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e Uzywanie maszyny tylko w takim trybie, na ktéry odpowiednio przeszkolony personel
otrzymat zezwolenie.

Urzadzenia zabezpieczajace, w trackie eksploatacji muszg by¢ zawsze dostepne i sprawne.
Maszyna moze by¢ czyszczona tylko przy uzyciu dopuszczonego sprzetu.

Maszyna moze by¢ eksploatowana tylko z oryginalnymi cze$ciami zamiennymi.

Nalezy przestrzegac planoéw czyszczenia, inspekcji i konserwacji.

6.2 Za uzytkowane niezgodne z przeznaczeniem uwaza sie:

Przerébka surowcoéw nie bedacymi produktami spozywczymi.
Stosowanie materiatéw niedopuszczonych przez producenta.
Stosowanie ta$m transportowych niedopuszczonych przez producenta.
Stosowanie cze$ci zamiennych niedopuszczonych przez producenta.

6.3 Pozostate przeznaczenia

Pozostate przeznaczenia wymagaja pisemnej zgody producenta maszyny
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7. Elementy sterujace i ciski

13 Gléwny wytacznik zasilania

14  Zatrzymanie awaryjne

15  Ekran dotykowy

16  Pokretto reczne do nastawiania $rednicy rolowania
17  Zaciski ustawianie gérnej tasmy komplet

(15)

(13)

(16)

(17)
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18  Zacisk i ustawianie nachylenia gérnej taSmy wylotowej
19  Ustawianie tasmy dociskajgcej przod
20  Ustawienie taSmy dociskajacej tyt

(18)

(19)

(20)
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21 Uczwyt z czujnikami
(21
Lp. [Elementy sterujgce (Opis
13 Gléwny wytacznik  |Gtéwny wylacznik pradu (13) (rodzaj zabezpieczenia IP 65) maszyny
pradu do rolowania i zawijania jest zamykany na klucz i posiada dwie state
pozycje wigcznika. Gtéwny wytacznik pradu jest zamontowany na
obudowie, z lewej jej strony.
Pozycja wytgcznika: Symbol O
Pozycja wigcznika: Symbol [
Podstawa: kolor czerwony, podktad zétty, zamykana na klucz.
Glowny wytacznik pradu w pozycji I:
Wszystkie funkcje sg mozliwe.
Glowny wytacznik pradu w pozycji O:
Maszyna jest wytaczona.
14 Zatrzymanie Przy pomocy tego przycisku maszyne mozna natychmiast wytaczy¢.
awaryjne
15 Ekran dotykowy Na ekranie dotykowym mozna wywota¢ wszystkie ustawienia
przewidziane w sterowaniu. Na ekranie ukaze sie tryb pracy i jego
wartosci.
16 Pokretto reczne Przy pomocy pokretta recznego mozna ustawi¢ wysoko$c¢ gornej
tasmy, przez co zdefiniowana zostanie Srednica rolki.
17 Nachylenie géornej  Przy pomocy kota zaciskowego mozna zwolni¢ zacisk i uzywajac
taSmy dzwigni nastawi¢ nachylenie catej gérnej taSmy.
18 Nachylenie gérnej  Przy pomocy kota zaciskowego mozna zwolni¢ zacisk i uzywajac
tasmy wylotowej dzwigni nastawi¢ nachylenie gérnej tasmy wylotowe;.
19 Tasma dociskajaca Przy pomocy pokretta - zacisku mozna poluzowac¢ tasme dociskajaca i
przod uzywajac dwoch srub ustawi¢ wysokos¢ i pozycje taSmy dociskajace;j.
20 [Tasma dociskajaca Przy pomocy $ruby - zacisku mozna poluzowac¢ tasme dociskajaca i

tyt

uzywajac dwoch srub ustawi¢ wysokos¢ i pozycje tasmy dociskajace;j.
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Uczwyt z czujnikami [Przy uzyciu mimosrodu mozna ustawi¢ wysokos$¢ czujnika wzgledem

plastra. Mozna ustawi¢ kat kontaktu czujnika. Mozna réwniez ustawic
czuto$¢ czujnika. (Kierunek zgodny z ruchem wskazéwek zegara = +

czuty | Kierunek przeciwny z ruchem wskazowek zegara = - czuly)

7.1 Wyswietlacz

Wyswietlacz sktada sie, w gdrnej czesSci z panelu dotykowego, a w dolnej czesci z szeregu
przyciskow sterujacych. Na wyswietlaczu mozna wywota¢ wszystkie istotne ustawienia
programowe, z wyjatkiem mechanicznego dopasowania produktéw.

Service

Wickeln Rollen

Durchlauf Geflite
Rollen
Reset
Start - _&)bereéwBand
eines Programms auf/ab
Stop Zuruck auf
eines Programms Hauptbildschirm
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Service- serwis Start des Programms: Start programu

Wickeln- zawijanie Oberes Band auf/ab: tasma gérna, w goére/ w do6t

Rollen - rolowanie Stop eines Programms: zatrzymanie programu
Durchlauf-przebieg Zuruck auf Hauptbildschrim: Powr6t do ekranu gtéwnego

Reset — resetowanie
Geflllte Rollen: rolki nadziewane

7.3 Ustawienia na ekranie

Parametry Jednostka | Warto$¢
Predko$¢ tasmy dot cm/sek 20-100
Predkos$¢ taSmy géra cm/sek 20-100
Czas rolowania impulsy | 2- 80
Czas zatrzymania impulsy | 2-40
Predko$¢ zatrzymania impulsy | -100do
+100
Tasma dociskajaca w dot przy zawijaniu impulsy | 20 - 60
Tas$ma dociskajgca w dét przy rolowaniu z napetnianiem | impulsy | 2 -30
Czas naktadania wedlin impulsy | 0-60
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7.4 Wiaczanie maszyny do rolowania i zawijania
-Do przytacza sprezonego powietrza podtaczy¢ sprezone powietrze.
-Usuna¢ ktédke z gtéwnego wytacznika zasilania.

-Gtowny wytacznik zasilania ustawi¢ w pozycji I (13).

System operacyjny uruchomi sie, na wyswietlaczu pojawi sie strona startowa.

Pomaranczowe pole ,Reset / Not-Aus”

zniknie. Maszyna jest gotowa do pracy.
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7.5 Wylaczanie maszyny do rolowania i zawijania
— Gtoéwny wytacznik zasilania (13) ustawi¢ w pozycji O [wylgczanie].
— Gtoéwny wytacznik zasilania zabezpieczy¢ przed przypadkowym wiaczeniem.

— Usunga¢ doptyw sprezonego powietrza.

7.6 Wywolywanie programu i jego uruchamianie

— Wiaczy¢ maszyne zgodnie z 3.4.
— Wybrac tryb pracy.

Sta Home leer leer

Durchlauf__6abcdefgh
Durchlauf__7abcdefgh
Durchlauf__8abcdefgh
Durchlauf__9abcdefgh
Durchlauf_10abcdefgh
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Wyswietlacz pokaze parametry wybranego programu.
Uruchomi¢ panel sterowania lub przycisk start.

Maszyna zatrzyma sie.

7.7 Program ,tymczasowa zmiana ustawienia”

— Wybra¢ program jak to opisano w 3.6.
— Wybra¢ parametry, ktére majq ulec zmianie.

— Zmieni¢ ustawiong wartos¢.
— Zatwierdzi¢ przyciskiem Enter.
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Maszyna pracuje z tymczasowo zmienionymi ustawieniami. Po wyjSciu z programu i
ponownym wywotaniu pojawi sie ustawienie zapisane pierwotnie.
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7.8 Zapisywanie zmian w programie

— Zmieni¢ ustawienie jak to opisano w 3.7 .
— Wybrac¢ panel , dyskietka”.

— Wprowadzi¢ hasto - .
— Zatwierdzi¢ przyciskiem OK.

—Ponownie wybrac panel ,dyskietka“.
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7.9 Stata zmiana nazwy programu

—Wybraé program jak to opisano w 3.6.
—Klikna¢ w pole nazwy.

— Dowolnie zmieni¢ nazwe.
— Potwierdzi¢ przy uzyciu panelu , dyskietka“.
Nazwa programu zostata zmieniona na state.
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7.10 Ustawienie serwisu

— Wybrac¢ klucz serwisu.

Pojawi sie maska serwisu.

KA . KA Strefa serwisowa zarezerwowana jest wytacznie dla
WS ZOW specjalistéw firmy TECH FOR FOOD AG .

8. Obstuga/ ustawienia techniczne

Maszyne do rolowania i zawijania mozna mechanicznie i poprzez panel dotykowy dopasowacé
do wymagan produktu.

, Maszyna do rolowania i zawijania moze by¢
WSKAZOWKA obstugiwana wytgcznie tak, jak to zostato opisane w
niniejszej instrukcji obstugi.

8.1 Mechaniczne ustawianie jednostki rolujacej

Odlegto$¢ migdzy
tadma pionowg a
tasmg dociskajacq
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Srednica rolowania Odleglos migdzy
Odlegto$¢ migdzy ta’smq QOInq a
tasma gorng a dolng tasma pionowa,

Jednostke rolujagca nalezy mechanicznie ustawi¢ na wymagang Srednice rolowania. Do tego celu
stuzy pokretto reczne (9) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara = $rednica
wieksza/ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara = Srednica mniejsza. Odlegto$¢ miedzy gérng a
dolng tasmg zostanie zmieniona.

— Przy uzyciu skali mozna skontrolowac $rednice rolowania.
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Odlegtos¢ tasmy pionowej do tasémy dociskajacej
— Przy uzyciu pokretta poluzowac zaciski z przodu i z tytu. Nastawi¢ wymiar wzorcowy i
skontrolowac na skali.

Odlegtos¢ tasmy dociskajgcej do taSmy dolne;j
— Poluzowac zaciski z przodu i z tytu. Nastawi¢ wymiar wzorcowy i skontrolowac na skali.

8.2 Ustawianie produktow na wyswietlaczu dotykowym

Zasadniczo rozrézniamy cztery rézne tryby pracy:

Instrukcja obstugi roll it Nr. 146 - 150 Strona 35 z 65



LETECHEFOOD

e Zawijanie plastra produktu spozywczego na cylindrycznym rdzeniu np. kietbaski Berner

e Zastosowanie jako taSma przebiegowa /transportowa/.

e Zawijanie poporcjowanej masy w plaster. Wyr6ob zawijany z nadzieniem np. szynka z
twarozkiem.

e Rolowanie plastra produktu spozywczego lub kliku plastrow jednego po drugim.

g

) (3)

(2)
(4)

Start Auf Al Home leer leer
Fe T

1 Zawijanie

2 Przebieg

3 Rolowanie

4 Rolowanie w napetnianiem
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8.2.1 Tryb pracy ,Durchlauf-przebieg“

Ten tryb pracy jest uzywany, gdy maszyna ma by¢ uzywana tylko jako taSma transportowa.

— Nacisnag¢ pomaranczowa strzatke, aby taSma gérna przesuneta sie w gore, do pozycji
jwyZszej.

Start (] | Reset |Home leer

¥
— Uruchomi¢ panel rodzaju pracy ,Durchlauf /przebieg/”.

Start T Home leer leer

— Wybra¢ zadany program przebiegu.
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Durchlauf__6abcdefgh
Durchlauf__7abcdefgh
Durchlauf__8abcdefgh
Durchlauf__9abcdefgh

Durchlauf_10abcdefgh

gotatt

Tasma pionowa (12) cofa sie.
Na panelu sterowania wybra¢ predko$¢ tasmy dolne;.

— Nastawi¢ zadana predko$¢, zatwierdzi¢ przyciskiem Enter.

Wyswietlacz przejdzie do ekranu g}()wnego‘trybu pracy ,Durchlauf (przebieg)”.
— Uruchomi¢ panel sterowania lub przycisk start.
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Ta$ma dolna zatrzyma sie.

8.2.2 Tryb pracy ,rolowanie”

Ten tryb pracy stuzy do produkcji rolek z jednego lub kilku plastréw lezacych jeden na drugim.
Ustawianie mechaniczne

Jednostke rolujacg nalezy mechanicznie ustawi¢ na zgdang $rednice rolowania. Do tego celu

stuzy pokretto reczne (9) przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara = S$rednica wieksza /
zgodnie z ruchem wskazowek zegara = $§rednica mniejsza.
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— Przy pomocy skali skontrolowac $rednice rolowania.

— Wybrac¢ zadany program rolowania.
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Rollen__6abcdefghikm
Rollen__7abcdefghikm
Rollen__8abcdefghikm
Rollen__9abcdefghikm
Rollen_10abcdefghikm

— W razie potrzeby zmieni¢ parametry.

T—

Maszyna uruchomi sie z nastawionymi parametrami.

Uruchomi¢ nanel sterowania lub przycisk stop.

)

Maszyna zatrzyma sie.

Instrukcja obstugi roll it Nr. 146 - 150

Parametry tryb pracy
Rolowanie

Czas zatrzymania
Predko$¢ tasma gérna
Czas rolowania

Predkos¢ tasma dolna
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8.2.3 Tryb pracy ,zawijanie“

Ten tryb pracy uzywany jest do zawijania plastra produktu spozywczego na cylindrycznym
rdzeniu.

Ustawienia mechaniczne

Jednostke rolujaca nalezy mechanicznie ustawi¢ na zadang Srednice rolowania. Do tego celu
stuzy pokretto reczne (9) przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara = Srednica wieksza /
zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara = Srednica mniejsza

Ustawianie programu na wyswietlaczu operacyjnym

— Uruchomi¢ panel sterowania ,Wickeln (Zawijanie)“
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Start Auf \ Home leer leer

Parametry tryb pracy
Zawijanie

Czas zatrzymania
W razie potrzeby zmieni¢ parametry. Uchwyt zaciskajacy w gore

Predko$¢ taSma gorna

Czas naktadania dodatkow

Czas rolownia
Predkos¢ tasma dolna

Start \, R

3
Maszyna zatrzyma sie.
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8.2.4 Tryb pracy ,gefiillte Rollen - rolki nadziewane”

Ten tryb pracy stosuje sie do zawijania odmierzonej masy w plaster np. Plaster szynki z
nadzieniem z twarogu.

Ustawienia mechaniczne

Jednostke rolujaca nalezy mechanicznie ustawi¢ na zgdang Srednice rolowania. Do tego celu
stuzy koto reczne (9) przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara = $rednica wieksza / zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara = Srednica mniejsza.

Ustawienia programu na wyswietlaczu operacyjnym
— Uruchomi¢ panel sterowania ,gefiillte Rollen (rolki nadziewane)”
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Parametry tryb pracy
rolki nadziewane

— W razie potrzeby zmieni¢ parametry.
Czas zatrzymania
Tasma dociskajaca w dét
Predko$¢ taSma gorna
Czas rolowania
Predko$¢ taSma dolna

przycisk start.

Uruchomi¢

panel sterowania lub

Maszyna uruchomi sie z nastawionymi parametrami.

Uruchomic¢ przycisk stop.

panel sterowania lub

Maéiyna zatrzyma sie.
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8.2.5 Przyktadowe programy uzytkowe

Tryb pracy ,Durchlauf /przebieg/”
Predkos$¢ taSmy tasma dolna 80 cm/sek.

Tryb pracy ,Rollen /rolowanie/”

Tasma dolna 90 cm/sek.
Ta$ma gérna 90 cm/sek.
Czas rolowania 30 Impulsow
Czas zatrzymania 22 Impulsow
Predkos$¢ zatrzymania 0

Tryb pracy ,Wickeln /zawijanie/”

Tasma dolna 80 cm/sek.
Ta$ma gérna 85 cm/sek.
Czas rolowania 35 Impulsow
Czas zatrzymania 25 Impulsow
Predkos$¢ zatrzymania 0

Czas naktadania 10 Impulsow
Uchwyt dociskajacy w déot 30 Impulsow
Tryb pracy ,gefiillte Rollen /rolki nadziewane/”

Tasma dolna 70 cm/sek.
Tasma gdérna 70 cm/sek.
Czas rolowania 30 Impulsow
Czas zatrzymania 25 Impulsow
Predkos$¢ zatrzymania 0

Uchwyt dociskajacy w dot 20 Impulsow
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9. Czyszczenie i dezynfekcja

Rozdziatl ,Czyszczenie i dezynfekcja“ zawiera dane dotyczace czestotliwosci czyszczenia i dane
dotyczace stosowania i wykorzystania Srodkéw czyszczacych i dezynfekujacych.

Uzytkownik maszyny do rolowania i zawijania ma obowigzek dostosowac niniejsze zalecenia
do warunkéw zaktadowych na miejscu i do wymagan krajowych oraz opracowa¢ witasng
instrukcje obstugi dotyczaca bezpiecznego czyszczenia i dezynfekcji.

Skuteczno$¢ mikrobiologiczna wymienionych $rodkéw do czyszczenia i dezynfekcji w
zalecanym dozowaniu, wymagany czas oddzialywania, temperatura ptynéw i czestotliwos$é
stosowania muszg zostac¢ skontrolowane i zabezpieczone przez uzytkownika maszyny.

Bakterie, grzyby oraz pozostate mikroorganizmy zwane beda w dalszej cze$ci ,zarazkami”

OSTRZEZENIE

Skazenie zywnosci zarazkami z powodu niedostatecznego czyszczenia
Jesli czyszczenie nie zredukuje iloSci zarazkéw do minimum lub nie zatrzyma ich
namnazania albo wzrostu, to istnieje niebezpieczenstwo, ze niebezpieczne dla Zycia
zarazki zanieczyszcza produkty spozywcze i zagroza zdrowiu konsumenta koricowego.

- Nalezy przestrzegac¢ instrukcji dot. czyszczenia we wszystkich jej punktach.
- Nalezy przeprowadza¢ doktadne czyszczenie wszystkich zdemontowanych elementéw.

Celem czyszczenia i dezynfekcji jest zredukowanie do minimum liczby zarazkéw oraz
zatrzymanie ich namnazania i wzrostu.

Niniejszy cel zostanie osiggniety dzieki nastepujacym czynno$ciom:

e Regularne czyszczenie i dezynfekcja odbierajg zarazkom czas na rozmnazanie.

e (zyste powierzchnie odbieraja zarazkom pozywienie potrzebne do wzrostu.

e Suche powierzchnie utrudniajg zarazkom rozprzestrzenianie.

e W zaleznosci od produktu, w czasie pracy maszyny do rolowania i zawijania mamy do
czynienia ze zréznicowanymi, licznymi odpadami. Jes$li odpady te pozostang tam przez
dtuzszy czas, moga spowodowac zanieczyszczenie produktu i namnazanie zarazkow.
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9.1 Metody czyszczenia

Aby unikna¢ szkdd, nalezy bezwzglednie przestrzega¢ nastepujacych metod czyszczenia:

9.1.1 Czyszczenie posrednie

W trakcie czyszczenia posredniego usuwane sg grubsze zanieczyszczenia (np. resztki produktu
i odpady) przy uzyciu $rodkdw pomocniczych, ktére sg dopuszczone do stosowania w
przemysle spozywczym. Zaleca sie regularne przeprowadzanie czyszczenia posredniego, w
celu unikniecia namnazania sie zarazkéw i zapewniania bezawaryjnego funkcjonowania
maszyny do rolowania i zawijania.

Elementy maszyny do rolowania i zawijania do czyszczenia posredniego zwykle nie muszg by¢
demontowane.

Odpowiednim $rodkiem pomocniczym do czyszczenia posredniego jest na przyktad Sciereczka
jednorazowego uzytku (ewentualnie ze sSrodkiem dezynfekujacym).

Czyszczenie posrednie musi by¢ wykonane:
— przed czyszczeniem gléwnym,

— po zmianie produktu,

— przed demontazem,

— przed modernizacjg,

— przed konserwacja,

— w trakcie czyszczenia gruntownego.

Czestotliwo$¢ czyszczenia posredniego zalezy od stopnia zanieczyszczenia maszyny do
rolowania i zawijania.

WSKAZOWKA

Nalezy unika¢ przysychania resztek produktu na maszynie do rolowania i zawijania. Suche
resztki produktu utrudniajga badz wydtuzajg czas czyszczenia.

Instrukcja obstugi roll it Nr. 146 - 150 Strona 48 z 65



LETECHEFOOD

9.1.2 Czyszczenie gtéwne

W trakcie czyszczenia gtéwnego nastepuje doktadne czyszczenie i dezynfekcja maszyny do
rolowania i zawijania, ewentualnie z nalezacymi do niej taSmami. Zaleca sie przeprowadzanie
regularnego czyszczenia gtéwnego (np. raz z tygodniu), aby zapobiec namnazaniu zarazkéw i
zapewni¢ bezawaryjne funkcjonowanie maszyny do rolowania i zawijania.

-Nalezy uwaza¢, aby w trakcie czyszczenia podtogi woda (np. przez otwory konstrukcyjne) nie
przedostata sie do obudowy maszyny.

-Do czyszczenia maszyny do rolowania i zawijania nalezy stosowac ci$nienie wody maks. do 20
bar (zakres niskiego ci$nienia).

-Maszyne do rolowania i zawijania nalezy ptuka¢ duza iloScig biezacej wody i woda pod
ciSnieniem od 3 do 6 bar.

WSKAZOWKA

Nalezy unika¢ przysychania resztek produktu na maszynie do rolowania i zawijania. Suche
resztki produktu utrudniajg badz wydtuzaja czas czyszczenia.

UWAGA /'l\ Aw\

W trakcie czyszczenia gtéwnego nalezy uzywac podanych srodkéw czyszczacych. Jesli dany
$rodek czyszczacy jest niedostepny w kraju uzytkowania maszyny, nalezy zastosowac produkt
identyczny badz podobny. Podani producenci srodkéw czyszczacych i dezynfekujacych maja
swoich przedstawicieli na catym $§wiecie. W razie pytan nalezy zwrdcic¢ sie do wymienionego
producenta.

WSKAZOWKA

Z powodu za wysokiego ci$nienia wody ( np. uzycie dysz celowych lub ze strumieniem
zwartym) resztki produktu oraz odpady sa w trakcie czyszczenia rozbryzgiwane i osiadaja
na maszynie do rolowania i zawijania.

Z powodu za wysokiego ci$nienia powstajg aerozole (czasteczki unoszace sie w
powietrzu). Zarazki mogg przyklejac sie do aerozoli i by¢ przenoszone na duze odlegtosci.
Gdy aerozole wraz z zarazkami opadajg na maszyne do rolowania i zawijania, moga
zanieczySci¢ produkty przeznaczone do przetworzenia.
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ZAGROZENIE ZYCIA spowodowane skazeniem produktéw spozywczych zarazkami z powodu za
wysokiego ci$nieni wody w trakcie czyszczenia.

OSTRZEZENIE A

Za wysokie ci$nienie wody powoduje niebezpieczenstwo, ze produkty spozywcze
przeznaczone do przetworzenia zostang skazone zarazkami i zagroza zdrowiu
konsumenta koncowego.
— Do ptukania maszyny do rolowania i zawijania nalezy uzywac duzej ilosci biezacej
wody.
— Do czyszczenia maszyny do rolowania i zawijania nie wolno stosowac dysz
celowych i ze strumieniem zwartym.

9.1.3 Czyszczenie gruntowne

W trakcie czyszczenia gruntownego maszyna do rolowania i zawijania jest myta doktadnie od
wewnatrz i na zewnatrz. Czyszczenie gruntowne sktada sie obok czyszczenia posredniego i
gtéwnego takze z czyszczenia i dezynfekcji wnetrza obudowy maszyny. Z obudowy maszyny
usuwa sie najpierw grubsze zanieczyszczenia (np. resztki produktu i odpady). Nastepnie myje
sie i dezynfekuje wnetrze. W celu wyczyszczenia wnetrza nalezy otworzy¢ pokrywe obudowy
maszyny do rolowania i zawijania. .

WSKAZOWKA

W trakcie czyszczenia gruntownego nalezy zachowac nastepujace etapy:
o Czyszczenie posrednie
o Czyszczenie wnetrza obudowy maszyny
. Czyszczenie gléwne

9.2 Czestotliwos¢ czyszczenia

Odstepy czasowe czyszczenia zaleza od wilasciwosci produktu, obcigzenia maszyny do
rolowania i zawijania i warunkéw otoczenia. Czestotliwo$¢ czyszczenia ma zosta¢ okreslona i
ustalona przez uzytkownika.
— Na podstawie odpowiedniego testu nalezy sprawdzi¢ zapotrzebowanie i czestotliwos¢
czyszczenia dla kazdej metody czyszczenia.
— Nalezy regularnie przeprowadzac czyszczenie gtéwne (np. raz w tygodniu).
— Miedzy czyszczeniami gléwnymi nalezy przeprowadzi¢ co najmniej jedno czyszczenie
posrednie.
— Bezposrednio po produkcji lub jej zakonczeniu nalezy przeprowadzi¢ czyszczenie
posrednie.
— Regularnie nalezy przeprowadzac czyszczenie gruntowne (np. raz w tygodniu).
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9.3 Powierzchnie delikatne

Powierzchnie delikatne z tworzywa sztucznego, gumy lub szkta z powodu niskiej odpornosci
na $rodki chemiczne nie moga by¢ czyszczone mocno kwasnymi, mocno alkalicznymi lub
alkoholowymi S$rodkami czyszczacymi i dezynfekujacymi. Do elementéow o delikatnych
powierzchniach nalezg np. elementy sterownicze, ekran dotykowy, czujniki fotoelektryczne i
sensory. Do czyszczenia i dezynfekcji powierzchni delikatnych nalezy stosowa¢ odpowiednie
srodki czyszczace i dezynfekujace.

USZKODZENIA URZADZENIA spowodowane niewla$ciwym czyszczeniem i dezynfekcja
owierzchni delikatnych.

UWAGA /'l\ A

Powierzchnie delikatne z tworzyw sztucznych, gumy czy szkta moga ulec uszkodzeniu w
przypadku stosowania niewtasciwych srodkéw czyszczacych i dezynfekujacych.

Elementy ze szkta akrylowego przez stosowanie Srodkéw dezynfekujacych zawierajacych
alkohol mogg stac¢ sie matowe i porysowane.

— Powierzchnie delikatne nalezy czysci¢ i dezynfekowa¢ $rodkami do tego celu
przeznaczonymi.

— Do dezynfekcji elementéw ze szkia akrylowego nie nalezy uzywac Srodkéw
dezynfekujacych na bazie alkoholu.
W razie pytan dotyczacych Srodkdw czyszczacych i dezynfekujacych nalezy zwrdcié sie do
producenta.

9.4 Unikanie ryzyka sanitarnego

Na nizej opisanych elementach maszyny do rolowania i zawijania moga zbierac sie
zanieczyszczenia, ktére sg trudne do zidentyfikowania i mimo regularnego czyszczenia moga
nie zosta¢ catkowicie usuniete. Je$li zanieczyszczenia pozostang przez dluzszy czas na
elementach, moze to doprowadzi¢ do namnazania sie zarazkéw.

Wszystkie nizej opisane elementy powinny by¢ czyszczone gruntownie (np. pasy tasm, rolki z
tworzywa sztucznego). Przy czym szczegblna uwage nalezy zwrdéci¢ na elementy uszkodzone i
wymieniac je na nowe.

9.4.1 Ryzyko sanitarne na elementach uszkodzonych

ZAGROZENIE ZYCIA przez skazenie produktéw spozywczych zarazkami z powodu elementéw
uszkodzonych.

OSTRZEZENIE A

Stosowanie uszkodzonych elementéw (np. rolek z tworzywa sztucznego, paskéw tasm,
paskow klinowych lub paséw okraglych z rysami) powoduje niebezpieczenstwo, ze
produkt spozywczy przeznaczony do przetworzenia zostanie skazony zarazkami, a
zdrowie konsumenta koncowego bedzie zagrozone.

Instrukcja obstugi roll it Nr. 146 - 150 Strona 51 z 65



LETECHEFOOD

- Codziennie nalezy kontrolowa¢ wszystkie podzespoty na mozliwos¢ wystapienia ryzyka
sanitarnego (proba wzrokowa) i w przypadku uszkodzenia bezzwtocznie zastgpi¢ je

nowymi.

9.5 Srodki czyszczace i dezynfekujace

USZKODZENIA URZADZENIA przez stosowanie niesprawdzonych srodkéw czyszczacych i
dezynfekujacych.

UWAGA A

Stosowanie niesprawdzonych $rodkéw czyszczacych i dezynfekujacych moze zmniejszy¢
zywotno$¢ poszczeg6lnych elementéw maszyny do rolowania i zawijania ( np. pasow
taSmowych, pasow transportowych i tozysk slizgowych).

- Nie uzywac $rodkoéw czyszczacych i dezynfekujacych na bazie chloru.

-Nalezy uzywac podanych Srodkéw czyszczacych i dezynfekujacych.

Sprawdzone $rodki czyszczace i dezynfekujace zostaty umieszczone na liscie producentéow
$Srodkow czyszczacych i dezynfekujacych. W przypadku podanych srodkéw mamy do czynienia
ze Srodkami do czyszczenia i dezynfekcji typowymi dla tej branzy. Producenci majg swoich
przedstawicieli na catym S$wiecie. W razie pytan dotyczacych $rodkéw czyszczacych i
dezynfekujacych nalezy zwrdcic sie do producenta.

WSKAZOWKA

Skuteczno$¢ mikrobiologiczna wymienionych srodkéw do czyszczenia i dezynfekcji, zalecane
dozowanie, wymagany czas oddziatywania, temperatura ptynéw i czestotliwos¢ stosowania
musza zostac¢ skontrolowane i zabezpieczone przez uzytkownika maszyny.

RYZYKO USZKODZENIA CIALA przez niewla$ciwe stosowanie §rodkéw czyszczacych i
dezynfekujacych.

OSTRZEZENIE A

Niewtasciwe uzycie Srodkow czyszczacych i dezynfekujgcych (np. ich mieszanie) moze
prowadzi¢ poprzez reakcje chemiczne do ciezkich obrazen.
- Nalezy przestrzegac instrukcji wskazujacych rodzaj zagrozenia i srodki
ostroznosci na karcie charakterystyki kazdego $rodka czyszczacego i
dezynfekujacego.
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USZKODZENIA URZADZENIA spowodowane przez niewlasciwe stosowanie Srodkow
czyszczacych i dezynfekujgcych.

UWAGA A

Niewtasciwe stosowanie $rodkéw czyszczacych i dezynfekujacych moze zmniejszy¢
zywotnos$¢ poszczegdlnych podzespotéw maszyny do rolowania i zawijania ( np. gurtéw,
pasow transportowych i tozysk slizgowych).

— Nalezy postepowac zgodnie z danymi producentéw dotyczacymi dozowania, czasu
odziatywania, temperatury ptynéw i czestotliwo$ci stosowania.

WSKAZOWKA

Mieszane $rodki czyszczace i dezynfekujace skracajg czas potrzebny do wykonania
czyszczenia, jednak taka dezynfekcja jest mniej skuteczna.

9.5.1 Alkaliczne i neutralne SrodKi czyszczace

Przy pomocy alkalicznych i neutralnych $rodkéw czyszczacych mozna usuwac resztki
organiczne (np. ttuszcz, biato, cukier i skrobie).

9.5.2 Kwasne $rodki czyszczace

Przy pomocy kwasnych $rodkéw czyszczacych mozna usuwac resztki nieorganiczne (np. sél,
wapn i rdze). Czestotliwo$¢ czyszczenia przy uzyciu kwasnych srodkéw czyszczacych zalezy od
twardosci wody. Im woda jest twardsza, tym czeSciej trzeba przeprowadzac czyszczenie przy
uzyciu kwasnych srodkéw czyszczacych, jednak maksymalnie raz w tygodniu.

USZKODZENIA URZADZENIA spowodowane zbyt czestym wuzyciem kwasnych Srodkéw
czyszczacych

UWAGA A

Kwasne S$rodki czyszczace pozbawiajg stal szlachetng jej  naturalnej ochrony
antykorozyjnej i skracaja czas uzytkowania maszyny do rolowania i zawijania. Im czeSciej
stosuje sie kwasne Srodki czyszczace, tym czesciej trzeba wymienia¢ podzespoty na nowe.

— Nalezy wziag¢ pod uwage fakt, ze kwasne Srodki czyszczace zmniejszajg czas
uzytkowania maszyny do rolowania i zawijania.

— Kwasnych Srodkdw czyszczacych nalezy uzywac nie czeSciej niz raz w tygodniu.
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WSKAZOWKA

W przypadku wody twardej (ponad 14°dH) firma TECH FOR FOOD AG zaleca stosowanie
instalacji do zmiekczania wody.

9.5.3 Srodki dezynfekujace

Srodkéw dezynfekujacych uzywa sie do zwalczania zarazkéw.

USZKODZENIA URZADZENIA spowodowane niewlasciwym czyszczeniem i dezynfekcjg
powierzchni delikatnych.

UWAGA A

Powierzchnie delikatne z tworzyw sztucznych, gumy czy szkta moga ulec uszkodzeniu w
przypadku stosowania niewtasciwych srodkéw czyszczacych i dezynfekujacych.
Elementy ze szkta akrylowego przez stosowanie srodkéw dezynfekujacych zawierajacych
alkohol moga robi¢ sie matowe i porysowane.

- Powierzchnie delikatne nalezy czysci¢ i dezynfekowa¢ srodkami do tego celu
przeznaczonymi.

- Do dezynfekcji elementéw ze szkta akrylowego nie uzywac srodkéw
dezynfekujacych na bazie alkoholu.

9.6 Przeprowadzanie czyszczenia poSredniego

— Goérng jednostke taSmowag przestawi¢ w gére, w pozycje czyszczenie i konserwacja.

— Usung¢ z maszyny do rolowania i zawijania grubsze zanieczyszczenia (np. resztki
produktu, odpady).

— Usuna¢ zanieczyszczenia (np. resztki produktu, odpady z tacki na resztki).

WSKAZOWKA

Odpowiednie Srodki pomocnicze to chusteczki jednorazowego uzytku oraz $rodki
dezynfekujace.

ZAGROZENIE ZYCIA przez skazenie produktéw spozywczych zarazkami w skutek uzycia
niedezynfekujacych, zanieczyszczonych srodkdw pomocniczych do czyszczenia

Instrukcja obstugi roll it Nr. 146 - 150 Strona 54 z 65



LETECHEFOOD

OSTRZEZENIE A

Zanieczyszczone S$rodki pomocnicze do czyszczenia sg pozywka dla zarazkéow.
Wielokrotne stosowanie zanieczyszczonych $rodkéw pomocniczych moze powodowac
niebezpieczenstwo, ze produkty przeznaczone do obrébki zostang zainfekowane
zarazkami i zagroza zdrowiu konsumenta konncowego.

- Do czyszczenia nalezy uzywac wytacznie odpowiednich i dezynfekujacych
$Srodkoéw pomocniczych.

RYZYKO OBRAZEN CIALA spowodowane elementami obracajacymi, przesuwajacymi sie lub
ruchomymi

OSTRZEZENIE &

Czesci garderoby, wtosy lub reczniki papierowe moga by¢ wciggniete w obracajace sie czesci i
spowodowac obrazenia.

Prace miedzy gorng a dolng taSma moga by¢ wykonywane tylko przy wytaczonej maszynie.
Nie nosi¢ szerokiej odziezy ani rozpuszczonych wtosow.

9.7 Czyszczenie gldwne

Maszyna do rolowania i zawijania musi by¢ czyszczona w podanych odstepach czasowych
zgodnie z opisanymi metodami czyszczenia.

USZKODZENIA URZADZENIA spowodowane przenikaniem wilgoci w trakcie uzycia wody pod
wysokim ci$nieniem

UWAGA A

Jesli do czyszczenia i dezynfekcji maszyny do rolowania i zawijania bedzie stosowana
woda pod duzym ci$nieniem, to wilgo¢ moze przedostac sie do obudowy maszyny i do
tozysk. Wilgo¢ moze uszkodzi¢ podzespoty elektryczne (np. ekran dotykowy) oraz
tozyska (np. tozyska kulkowe i §lizgowe).

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac¢ myjek wysokoci$snieniowych o ci$nieniu ponad 20 bar.

- Do ptukania maszyny do rolowania i zawijania uzywac biezgcej wody o ci$nieniu od 3 do
6 bar.
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USZKODZENIA URZADZENIA spowodowane przenikaniem wilgoci i zanieczyszczen

UWAGA &

W czasie czyszczenia gtéwnego pokrywa obudowy maszyny ma by¢ szczelnie
zamknieta, aby zapobiec przenikaniu wilgoci 1 zanieczyszczen. Wilgo¢ i
zanieczyszczenia, ktére dostang sie do wnetrza moga uszkodzi¢ maszyne do rolowania i
zawijania.

-Przed czyszczeniem gtdwnym obudowe maszyny zamkna¢ przy pomocy pokrywy.

USZKODZENIA URZADZENIA wskutek stosowania za goracej wody

UWAGA A

Uzycie goracej wody powyzej 50°C moze powodowadl, ze paski transportowe i gurty
skurcza sie i bedg porowate..

— Paski transportowe i gurty nalezy ptuka¢ woda o temperaturze maks. 50°C.

ZAGROZENIE ZYCIA przez zainfekowanie produktéw spozywczych zarazkami wskutek
stosowania niedezynfekujacych, zanieczyszczonych Srodkdw pomocniczych do czyszczenia.

OSTRZEZENIE A

Zanieczyszczone Srodki pomocnicze do czyszczenia sg pozywka dla zarazkéw. Z powodu
wielokrotnego stosowania zanieczyszczonych S$rodk6w pomocniczych istnieje
niebezpieczenstwo, ze produkty przeznaczone do obrébki zostang zainfekowane
zarazkami i zagroza zdrowiu konsumenta konncowego.

- Nalezy uzywac wytacznie odpowiednich i dezynfekujacych srodkow
pomocniczych do czyszczenia.

9.7.1 Przygotowanie czyszczenia gtéwnego

Czyszczenie glowne nalezy wykonywac regularnie, co najmniej raz dziennie, aby unikng¢
rozwoju bakterii i zagwarantowac¢ poprawne dziatanie maszyny do rolowania i zawijania.

Aby maszyna do rolowania i zawijania oraz jej elementy byty w sposéb wystarczajacy umyte z
resztek produktu, do mycia gtbwnego nalezy je zdemontowac.
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W celu przygotowania maszyny do rolowania i zawijania do mycia gtéwnego nalezy wykona¢
nastepujace czynnosci:
— Gorng jednostke taSmowg ustawi¢ w pozycji gérnej, tzn. pozycji do mycia i konserwacji.
— Wytaczy¢ gtéwny wytacznik pradu.
— Zdemontowac pasy taSmy pionowej i taSmy dociskajace;j.

9.7.2 Przeprowadzenie czyszczenia gtéwnego

— Gorng jednostke taSmowg ustawi¢ w pozycji gérnej, tzn. pozycji do mycia i konserwacji.

— Usuna¢ z maszyny grubsze zanieczyszczenia (np. resztki produktu, odpady.

— Usunac¢ zanieczyszczenia (np. resztki produktu, odpady z tacki na resztki).

— Zdemontowac gdérng taSme wylotowq (4).

— Zdemontowac tacke na resztki (10).

— Okry¢ szafe rozdzielcza np. workiem z tworzywa sztucznego.

— Zabezpieczy¢ czujniki (8) znajdujace sie na uchwycie .

— Uruchomi¢ maszyne do rolowania w wolnym trybie pracy , rolowanie” z predkoscia
tasmy 20 cm/sek.

USZKODZENIA URZADZENIA spowodowane przenikaniem wilgoci w trakcie stosowania wody
od wysokim ci$nieniem

UWAGA A

Jesli do czyszczenia i dezynfekcji maszyny do rolowania i zawijania bedzie stosowana
woda pod duzym ci$nieniem, to wilgo¢ moze przedostac sie do obudowy maszyny i do
tozysk. Wilgo¢ moze uszkodzi¢ podzespoty elektryczne (np. ekran dotykowy) oraz
tozyska (np. tozyska kulkowe i §lizgowe).

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac myjek wysokocisnieniowych o ci$nieniu ponad 20 bar.
- Do ptukania maszyny do rolowania i zawijania uzywac biezacej wody o ci$nieniu od 3 do
6 bar.

USZKODZENIA URZADZENIA spowodowane przenikaniem wilgoci i zanieczyszczen

VORSICHT  /A\

W czasie czyszczenia pokrywa obudowy maszyny ma by¢ szczelnie zamknieta, aby
zapobiec przenikaniu wilgoci i zanieczyszczen. Wilgo¢ i zanieczyszczenia, ktore dostang
sie do wnetrza mogg uszkodzi¢ maszyne do rolowania i zawijania.

- Przed czyszczeniem gtéwnym zamkng¢ obudowe maszyny przy pomocy pokrywy.

USZKODZENIA URZADZENIA spowodowane stosowaniem za goracej wody.

UWAGA &
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Uzycie goracej wody powyzej 50°C moze powodowa(l, ze paski transportowe i gurty
skurcza sie i zrobig sie porowate.

— Paski transportowe i gurty nalezy ptuka¢ woda o temperaturze maks. 50°C.

— Maszyne do rolowania i zawijania czyscic¢ i dezynfekowac zgodnie z zaleceniami
producentow detergentow.

— Zatrzymac maszyne. Zdja¢ elementy napinajace taSme gorng i dolng, aby udostepnié
rolki napedowe. Umy¢ rolki napedowe i paski.

— Maszyne do rolowania i zawijania oraz wymontowane czes$ci optuka¢ woda o
temperaturze +50°C.

— Wysuszy¢ maszyne do rolowania i zawijania sprezonym powietrzem dopuszczonym do
stosowania przy produktach spozywczych.

— Po zakonczeniu czyszczenia gtdwnego zamontowac elementy.
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9.8 Producenci srodkéw do czyszczenia i dezynfekcji

Dane kontaktowe

BUFA Reinigungssysteme GmbH&Co.KG +49 441 9317-254

August-Hanken-Strasse 30
26125 Oldenburg, Niemcy

Fax +49 441 9317-234
www.buefa.de

Nazwa Obis Stezenie*) Temperatura maks. *) | Czas dzialania*) Czestotliwo$¢
produktu P (Yov/V) 0 (Minuty) stosowania*)

S16 /S16 OD Srodek neutralny do

powierzchni delikatnych 0,2-2,0 35 1-5 codziennie
Spiilglanz /  [Srodek neutralny do
Spiilglanz OD powierzchni delikatnych 0,1-2,0 35 1-5 codziennie
Universal Srodek neutralny do
fliissig powierzchni delikatnych 01-10 35 1-5 codziennie
Novum fliissig | Srodek neutralny do

powierzchni delikatnych 0,1-0,5 35 1-5 codziennie
Orbin S-OC  Srodek alkaliczny

- pieniacy- 0,2-5,0 50 10-20 codziennie
Orbin VR-S  [Srodek alkaliczny

- pienigcy- 0,2-5,0 50 10-20 codziennie
Sibin PA Srodek wysokoalkaliczny

- pieniacy- 0,2-5,0 50 10-20 codziennie
Spezial 38S  [Srodek kwasny _

- pieniacy- 2,0-5,0 50 10-15 raz na 2 tygodnie
Antisept RD  [Srodek do czyszczenia i
Plus dezynfekcji

-Czyszczenie- 1,0-5,0 50 10-20 codziennie

-Dezynfekcja- 1,0 20 30-60 codziennie
Tolo 550 Srodek do czyszczenia i

dezynfekcji

-Czyszczenie- 0,3-3,0 50 10-20 codziennie

-Dezynfekcja- 1,0 20 30-60 codziennie
Tolo 880 Srodek dezynfekujacy 0,5-3,0 20 30 codziennie
Tolo 660 Srodek dezynfekujacy 1,0 20 30-60 codziennie
Tolo 990 Srodek dezynfekujacy 100,0 5

-Dezynfekcja szybka- i roztwor gotowy 20 . codziennie

powierzchni na bazie alkoholu- do uzytku (bez ptukania)

*) zalecane zgodnie z danymi firmy BUFA Reinigungssysteme GmbH&Co. KG
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Dane kontaktowe

Calvatis GmbH

Dr.-Albert-Reimann Str. 16a
68526 Ladenburg, Deutschland

Tel. +49 6203 105-0
Fax +49 6203 105-111
www.calvatis.com

. Stezenie*) Temperatura maks. *) | Czas dzialania*) Czestotliwosé
Nazwa produktu Opis (%v/V) °C) (Minuten) stosowania*)
Calgonit AR Srodek neutralny 50 60 30 codziennie
Calgonit AF 5100 Srodek alkaliczny o
intensywny 4,0 40 15 codziennie
Calgonit AF 104 Srodek akaliczny o
5,0 40 30 codziennie
Calgonit NF 422 Srodek akaliczny
50 40 30 codziennie
Calgonit NF 406 [Srodek akaliczny
50 40 30 codziennie
Calgonit SF 522 [Srodek kwasny 0o 40 20 codziennie
Calgonit DS 690 Srodek dezynfekujacy 30 40 30 codziennie
Calgonit DS 5614 Srodek dezynfekujacy 6.0 40 30 codziennie
*) zalecane zgodnie z danymi firmy Clavatis GmbH
Dane kontaktowe
Diversey Deutschland GmbH & Co. oHG  Tel. +49 621 8757-0
Mallaustrasse 50 - 56 Fax +49 621 8757-266
68219 Mannheim, Niemcy www.jonsondiversey.com
. Stezenie*) Temperatura maks. *) | Czas dzialania*) Czestotliwosé
Nazwa produktu Opis (%v/V) (°C) (Minuty) stosowania*)
Divosan Extra VT Srodek dezynfekujacy Temperatura
55 -aktywny powierzchniowo, 1,0 1I<) . 20 codziennie
bez alkoholu pokojowa
Delladet VS2 Srodek czyszczacy i
dezynfekujacy
- fagodnie alkaliczny, bez 2,0 50 20 codziennie

alkoholu, , umieszczony
na liscie DVG*

*) polecany zgodnie z danymi Diversey Deutschland GmbH & Co. oHG

DVG Niemieckie Towarzystwo Ochrony Zdrowia - ttumacz
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Dane kontaktowe
Ecolab Deutschland GmbH
Reisholzer Werftstrasse 38 - 42

Tel. +49 211 9893-0
Fax +49 211 9893-384

40589 Diisseldorf, Niemcy www.de.ecolab.eu
. Stezenie*) Temperatura maks. *) | Czas dziatania*) | Czestotliwos$¢

Nazwa produktu Opis (%ov/V) (°C) (Minuty) stoswania*)

Shureclean VK Srodek neutralny

10 2 35 30 codziennie

Diverfoam SMS |Alkaliczna pianka,

HD VF 22 bezpieczna dla metali o
kolorowych bez 5 50 15 codziennie
silikatéw-

Fatsolve VF21  |Alkaliczna pianka,
bezpieczna dla metali 5 50 15 codziennie
kolorowych

Deltafoam Alkaliczna pianka,

VF08 bezpieczna dla metali
koil))l}ovjych ' 5 50 15 codziennie

Acifoam Srodek kwasny

5 50 15 Raz w tygodniu

NP Freefoam Kwas$na pianka
-na bazie kwasku
Cytrynowego- 5,0 50 15 Razw tygodniu

Suredis Srodek dezynfekujacy Temperatura o

VTO1 -aktywny 1 . 20 codziennie

g . pokojowa
powierzchniowo-

Tego 2000 VT25 Srodek dezynfekujacy
-aktywny powierzchniowo- Temperatura . .
Lista DVG 2,0 pokojowa 30 codziennie

Divodes FG VT29Srodek dezynfekujacy 100.0 )

-z alkoholem, lista DVG ] Temperatura _parwe Kilka razy
roztwor gotowy , (niepozostawiajgcy L
2 pokojowa , dziennie
do uzycia osadow)

Alcosan VT10  Srodek dezynfekujacy
-z alkoholem- 100,0 roztwér Temperatura .

. ) 20 codziennie
gotowy do uzycia pokojowa

*) polecany zgodnie z danymi laut firmy Ecolab Deutschland GmbH
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Dane kontaktowe

Ecolab Deutschland GmbH
Reisholzer Werftstrasse 38 - 42
40589 Diisseldorf, Niemcy

Tel. +49 211 9893-0
Fax +49 211 9893-384
www.de.ecolab.eu

. Stezenie*) Temperatura maks. *) | Czas dziatania*) | Czestotliwos$¢
Nazwa produktu Opis (%ov/V) (°C) (Minuty) stosowania*)
P3-topax 12 Neutralna pianka
CZyszcCz3aca 5,0 50 ok. 20 Codziennie
P3-topax 19 Alkaliczna pianka
czyszczaca 5,0 50 ok. 20 Codziennie
-klasyczna pianka-
Topmaxx 422  |Alkaliczna pianka
czyszczaca -specjalna 5,0 50 ok. 20 Codziennie
struktura pianki-
P3-topactive 200lAlkaliczna pianka
czyszczaca do ) . .
metody TFC 4,0 50 okj. 20 Codziennie
P3-topactive LA |Pianka lekko alkaliczna
rdo metody TFC- 4,0 50 ok. 20 Codziennie
P3-topax 37 Alkaliczna pianka
czyszczaca 5,0 50 ok. 20 Codziennie
-pianka klasyczna-
P3-topax 52 Kwas$na pianka
czyszczaca 5,0 50 ok. 20 Raz na 2 3
tygodnie
-Pianka klasyczna-
P3-topax 56 Kwasna pianka
Czyszczaca 5,0 50 ok. 20 Raz na 2 -3
-inhibitor cynku- tygodnie
Ecofoam HA Pianka o
-wysokoalkaliczna- 5,0 50 ok. 20 Codziennie
P3-alcodes Neutralny srodek
dezynfekujacy 100,0 roztwor Temepratura Lo
-z alkoholem do metody |gotowy do uzycia pokojowa ok.5 Codziennie
natryskowej-

*) polecany zgodnie z danymi firmy Ecolab Deutschland GmbH

Dane kontaktowe

Ecolab Deutschland GmbH
Reisholzer Werftstrasse 38 - 42
40589 Diisseldorf, Niemcy

Instrukcja

obstugi roll it Nr. 146 - 150

Tel. +49 211 9893-0
Fax +49 211 9893-384
www.de.ecolab.eu

Strona 62 z 65



http://www.de.ecolab.eu/
http://www.de.ecolab.eu/

L TECHEFOOD

Nazwa Obis Stezenie*) Temperatura maks. *) | Czas dzialania*) | Czestotliwos$é
produktu P (%v/V) 0 (Minuty) stosowania*)
P3-topax 91 Neutralny srodek
dezynfekujacy L
-z QAV, metoda natryskowa 3,0 50 ok. 30 codziennie
lub pianowa
P3-topax Kwasny $rodek dezynfekujacy
DES baza nadtlenek wodoru i kwas 30 40 ok. 15 codziennie
nadoctowy- ’ '
P3-steril Srodek czyszczacy i
dezynfekujacy o
-mieszany) alkaliCZHY, bez 5,0 50 ok. 30 codziennie
alkoholu
P3-topactive Kwasny srodek
OKTO dezynfekujacy, baza . )
nadtlenek wodoru i kwas Lo 40 ok.15 codziennie
nadoctowy-
P3-topax Alkaliczny, mieszany Srodek
960 czyszczacy i dezynfekujacy
-Metoda pianowa- 5,0 50 ok. 20 codziennie
P3-topax Neutralny $rodek
990 dezynfekujacy, z aminem
-Metoda czyszczenia 2,0 50 ok. 15 codziennie
natryskowa, pianowa
™) polecane zgodnie z danymi firmy Ecolab Deutschland GmbH
Dane kontaktowe
FINK TEC GmbH Tel. +49 2385 730
Oberster Kamp 23 Fax +49 2385 73 349
59069 Hamm, Niemcy www.finkgruppe.de
. Stezenie*) Temperatura maks. *) | Czas dzialania*) | Czestotliwos$¢
ACEATE O LI Opis %v/V) (0] (Minuty) stosowania*)
FINK-Sptil ASS |Alkaliczna pianka do
czyszczenia 5,0 50 15 codziennie
-tagodna-
FINK- Alkaliczna pianka do
Superfettloser czyszczenia 5,0 50 20 codziennie
FINK-Alu- Kwas$na pianka do
Reiniger czyszczenia 50 50 15 Raz na 2
’ tygodnie
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FT 43 SR Kwasna pianka do
czyszczenia 50 50 15 Raz na 2
’ tyogdnie
FINK-Antisept A Srodek dezynfekujacy 100.0
-z alkoholem do metody | 1.o;twor gotowy 45 5 codziennie
natryskowej- do uzytku
FINK-Anti-sept G Srodek dezynfekujacy
-z alkoholem do metody 20 45 20 codziennie
natryskowej-
FINK-Anti-sept Srodek dezynfekujacy
IFS -z alkoholem do metody 2,0 45 20 codziennie
natryskowej i pianowej
FINK-FC 30 Srodek czyszczacy i
dezynfekujacy
-mieszany, tagodny, bez 5,0 50 5 codziennie
alkoholu-

*) polecany zgodnie z danymi firmy FINK TEC GmbH
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10. Konserwacja

Prace konserwacyjne opisane w tym miejscu nalezy przeprowadza¢ regularnie w podanych
przedziatach czasowych.

10.1 Czestotliwo$¢ konserwacji

Prace konserwacyjne po 50 roboczogodzinach
— Nasmarowac tozyska taSmy pionowe;j
— Sprawdzi¢ pasy transportowe (pasy okragta i klinowe).
— Ewentualnie sprawdzi¢ gurty jednostek taSmowych

Prace konserwacyjne po 100 roboczogodzinach
— Sprawdzi¢ pasy zebate.

Prace konserwacyjne po 200 roboczogodzinach
— Sprawdzi¢ jednostke konserwujaca sprezone powietrze.

10.1.1 Prace konserwacyjne po 50 roboczogodzinach

— Nasmarowac tozyska tasmy pionowej. Do tego celu nalezy uzy¢ sprawdzonego smaru do
produktéw spozywczych np. Cogesa ULTRAGREAS ATOX 2.

Czestotliwos¢ smarowania zalezy od rzeczywistej wydajnosci rolowania. W przypadku zaktadu
jednozmianowego smarowac nalezy co najmniej raz w tygodniu, w przypadku zaktadu
dwuzmianowego dwa razy w tygodniu.
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Kontrola paséw transportowych, paséw klinowych i okragtych.
— Nalezy wymieni¢ pasy porysowane i zuzyte.
— Nalezy wymieni¢ porysowane i zuzyte gurty jednostek taSmowych.

NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY ZYCIA spowodowane skazeniem zywno$ci zarazkami z
uszkodzonych elementéw

OSTRZEZENIE A

Uszkodzone podzespoty stwarzajg zagrozenie, Ze niebezpieczne dla Zycia zarazki
zanieczyszczg produkty spozywcze i zdrowie konsumenta koncowego zostanie
zagrozone. Wadliwe gurty i pasy transportowe maja uszkodzenia, w ktérych moga sie
namnazac zarazki. Wadliwe rolki z tworzywa sztucznego obracajg sie ciezko albo dziataja
nierowno. W miejscach uszkodzen oraz na wewnetrznej stronie rolek z tworzywa
sztucznego moga namnazac sie zarazki.

-Nalezy codziennie sprawdzac¢ gurty i pasy transportowe i/ lub rolki z tworzywa
sztucznego na drodze kontroli wzrokowej na obecno$¢ uszkodzen i w razie potrzeby
, aby unikng¢ namnazania sie zarazkdéw, wymienic je.

WSKAZOWKA

Cechy uszkodzonych paséw transportowych
e Uszkodzone pasy transportowe maja szorstka powierzchnie z nacieciami

poprzecznymi.

e Uszkodzone pasy transportowe majg wyblakty kolor.

USZKODZENIA maszyny spowodowane wadliwymi elementami

UWAGA &

Stan paséw transportowych i gurtéw zalezy od przebiegu, stosowanych $rodkéw do
czyszczenia i dezynfekcji oraz od czestotliwos$ci czyszczenia. W celu unikniecia zaktécen,
nalezy je regularnie sprawdzac i w razie takiej potrzeby wymieniac..
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10.1.2 Prace konserwacyjne po 100 roboczogodzinach

Pasy zebate- sprawdzi¢ stan i nacigg paséw
— Zdja¢ pokrywe maszyny.
— Panel przetacznika opusci¢ na doét.
— Sprawdzi¢ naciagg pasow i w razie potrzeby je napia¢.
— W tym celu nalezy lekko poluzowa¢ nakretke zabezpieczajaca, napia¢ pasy i zakreci¢
nakretke.
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10.1.3 Prace konserwacyjne po 200 roboczogodzinach

Jednostka konserwacyjna sprezonego powietrza
Nalezy regularnie kontrolowac¢ jednostke konserwacyjng doptywu powietrza i w razie takiej
potrzeby oprézniac ja.

Jesli poziom kondensatu na skali osiggnie ,MAX“ to:
— nalezy odkreci¢ korek spustowy krecac przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara (patrzac
od dotu). W ten spos6b kondensat zostanie odprowadzony.

W przypadku niskiego przeptywu mimo niezmienionego ustawienia ci$nienia:
— zmienia¢ wktad filtra przynajmniej co 12 miesiecy.
— Odpowietrzy¢ instalacje i urzadzenie.
— Odkreci¢ naczynie filtra przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara (patrzac od dotu).
— Odkreci¢ uchwyt na filtry przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara (patrzac od dotu).
— Wymieni¢ wktad filtra.
— Cze$ci zamontowac w odwrotnej kolejnosci.

Regulatory nalezy konserwowac co sze$¢ miesiecy
— Zdemontowac regulatory.
— Skontrolowa¢ membrane i uszczelke.
— Skontrolowaé, wyczysci¢ i nasmarowac urzadzenie wentylacyjne oraz O-ring. .
— Wymieni¢ czeSci zuzyte i uszkodzone..

Czyszczenie tylko przy uzyciu wody i mydlin (maks. + 50°C).
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